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RESOLUCAO — RDC N° 04, DE 18 DE JANEIRO DE 2012

Dirceu Bras Aparecido Barbano

DispBe sobre os critérios para a realizagdo de estudos de
residuos de agrotoxicos para fins de registro de agrotéxicos no
Brasil.

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, no uso da atribuicdo que Ihe confere o
inciso IV do art. 11 do Regulamento aprovado pelo Decreto n°. 3.029, de 16 de abril de 1999, e tendo em
vista o disposto no inciso Il e nos 88 1° e 3° do art. 54 do Regimento Interno aprovado nos termos do Anexo
| da Portaria n°. 354 da ANVISA, de 11 de agosto de 2006, republicada no DOU de 21 de agosto de 2006,
em reunido realizada em 17 de janeiro de 2012, adota a seguinte Resolucédo da Diretoria Colegiada e eu,
Diretor-Presidente, determino a sua publicacao:

CAPITULO |
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 1° Os Estudos de residuos de agrotoxicos e afins, em produtos de origem vegetal e cogumelos in
natura, apresentados pelos requerentes e titulares do registro, deverdo obedecer ao disposto nesta
Resolucao.

Art. 2° Para os efeitos desta Resolucdo, adotam-se as seguintes defini¢des:

| - amostra tratada: parte do sistema-teste exposto a substancia-teste ou de referéncia, coletada de uma
parcela em ensaio de campo ou unidade de tratamento pés-colheita e encaminhado para andlise;

Il - amostra-testemunha ou testemunha: parte do sistema teste ndo exposta a substancia-teste ou de
referéncia, coletada de uma parcela em ensaio de campo ou unidade de tratamento pos-colheita, cultivada
na mesma data e local do ensaio, na mesma data da amostra tratada, e encaminhada para analise;

Il - beneficiamento da amostra: processo de preparacdo da amostra conforme praticas comerciais e
agricolas;

IV - Boas Praticas de Laboratério (BPL): sistema de qualidade que abrange o processo organizacional e as
condi¢cdes nas quais estudos ndo-clinicos de saude e de seguranca ao meio ambiente sdo planejados,
desenvolvidos, monitorados, registrados, arquivados e relatados;

V - ensaio de campo: parte do Estudo de residuo conduzido em condi¢cdes de campo, estufa, etc., sendo
gue a combinacao de varios ensaios de campo em diferentes locais/safras pode fazer parte de um Unico
estudo;

VI - Estudo de Residuo: estudo conduzido com um agrotoxico em determinado uso em uma cultura para
estabelecer ou confirmar Limites Maximos de Residuos (LMR) de seu(s) ingrediente(s) ativo(s), incluindo as
fases de campo e laboratorio, cujos ensaios de campo foram conduzidos em uma cultura;

VII - Limite de Deteccéo (Limit of Detection - LOD): a menor concentracdo de um analito em uma matriz,
onde uma identificacdo positiva e ndo quantitativa pode ser alcancada usando-se um método analitico
validado;

VIII - Limite de Quantificacdo (Limit of Quantification - LOQ): a menor concentracdo de um analito em uma
matriz, que pode ser quantificada e alcancada usando-se um método analitico validado;

IX - Limite Maximo de Residuo (LMR) - quantidade maxima de residuo de agrotéxico ou afim oficialmente
aceita no alimento, em decorréncia da aplicagcdo adequada numa fase especifica, desde sua producéo até o
consumo, expressa em partes (em peso) do agrotoxico, afim ou seus residuos, por milhdo de partes de
alimento (em peso) (ppm ou mg/kg);

X - parcela agricola - porcao territorial com limites definidos espacialmente e com determinado sistema de
cultivo que sera utilizado para a condugdo de experimento, com a utilizagdo de um ou mais agrotoxicos em
conformidade com o recomendado, ou que se deseja recomendar em bula para estes mesmos agrotoxicos;
e
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XI - plano de Estudo - documento que demonstra o delineamento (fases operacionais) total do Estudo de
residuo (campo e laboratério), seus objetivos e a forma de sua conducéo.

8 1° No Estudo de residuo referido no inciso VI, ensaios conduzidos em diferentes safras agricolas podem
ou nédo constituir o mesmo Estudo.

§ 2° Os termos utilizados relacionados aos principios de BPL estao identificados nas normativas do Instituto
Nacional de Metrologia, Qualidade e Tecnologia (INMETRO) e da Organizacdo para a Cooperacdo e
Desenvolvimento Econémico (OCDE).

Art. 3° Os Estudos de Residuos constantes nos itens 18.4 e 19.2 e nos itens 21.4 e 22.2 do Anexo Il do
Decreto n°. 4.074, de 04 de janeiro de 2002, relacionados respectivamente a "produtos formulados" e
"produtos formulados registrados com base em produto técnico equivalente”, ndo serdo exigidos dos
produtos que, comparados a produtos formulados ja registrados, apresentarem todas as caracteristicas a
seguir:

| - mesmo tipo de formulagéo;

Il - mesmas indicacgdes de culturas e modalidades de emprego ja registradas;

Il - aplicacdo de quantidade igual ou inferior de ingrediente ativo durante o ciclo ou safra da cultura; e
IV - intervalo de seguranca igual ou superior.

§ 1° Para ser realizada a comparacéo de que trata o caput deste artigo, os produtos formulados registrados
deverdo possuir Estudos de residuos realizados de acordo com a Resolucdo-RDC n°. 216, de 15 de
dezembro de 2006, ou anteriores a Resolu¢cdo-RDC n°. 216/2006, mas conduzidos de acordo com os
principios de BPL e com um minimo de 4 (quatro) ensaios.

§ 2° As empresas detentoras de registro de produtos agrotoxicos poderdo ser convocadas a adequar 0s
Estudos de residuos realizados anteriormente a Resolu¢cao-RDC n°. 216, de 15 de dezembro de 2006.

§ 3° A adequacao do Estudo de residuo de que trata o § 2° deste artigo podera ser realizada conjuntamente
com outras empresas interessadas.

Art. 4° As empresas detentoras de registro de produtos agrotoxicos poderdo ser convocadas a apresentar a
relagdo dos Estudos de Residuos em andamento, incluindo suas localidades e fases em que se encontram
tais Estudos.

Art. 5° Os Estudos de Residuos somente serdo aceitos se forem conduzidos em conformidade com os
principios de BPL.

Paragrafo Unico. Os Estudos de Residuos de agrotoxicos somente serdo realizados por entidades em
conformidade com os principios de BPL, através de orgdos oficiais de certificacdo, reconhecidos pela
Organizacédo para a Cooperacéo e Desenvolvimento Econdmico - OCDE.

CAPITULO Il
DA FASE DE CAMPO

Art. 6° Os ensaios de campo, conduzidos segundo os principios de BPL, permitirdo a quantificacdo dos
residuos de agrotdxicos e afins, que poderao permanecer nos produtos de origem vegetal e cogumelos in
natura tratados.

Art. 7° Serdo conduzidos em territorio brasileiro, para cada produto formulado, quatro ensaios de campo em
guatro locais distintos e representativos de cada cultivo, na mesma safra ou em safras consecutivas nos
mesmos locais.

§ 1° Excetuam-se do disposto no caput deste artigo:

| - a aplicacdo em pos-colheita ou em produtos armazenados, exigindo-se, no minimo, 3 (trés) ensaios de
residuos em diferentes condi¢des de tratamento ou em diferentes datas na mesma condicéo;

Il - a aplicacdo exclusiva em pré-plantio ou em pré-emergéncia da cultura, exigindo-se 2 (dois) ensaios de
campo em locais distintos e representativos do cultivo, na mesma safra ou em safras consecutivas no
mesmo local, se o resultado dos valores de residuos for menor ou igual ao LOQ; e

Il - a aplicacdo exclusiva em tratamento de sementes:

a) para produtos formulados de agéo sistémica, serdo exigidos 2 (dois) ensaios de campo; e
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b) para produtos formulados de ac&o por contato, ndo serdo exigidos ensaios de campo.

§ 2° Na aplicacdo de herbicidas nas entrelinhas de culturas perenes em producéo, serdo exigidos 2 (dois)
ensaios de campo em locais distintos e representativos do cultivo, na mesma safra ou em safras
consecutivas no mesmo local.

§ 3° Na hipétese do § 2°, caso o resultado do residuo seja maior ou igual ao valor do LOQ em pelo menos 1
(um) dos ensaios, 4 (quatro) ensaios deverdo ser conduzidos.

§ 4° para as culturas de uso ndo alimentar, ndo serédo exigidos Estudo de Residuo, salvo em alimentos para
animais e fumo, em que se exigirdo 3 (trés) e 2 (dois) ensaios de campo, respectivamente.

§ 5° Se a aplicacdo do agrotoxico ou afim for recomendada, em bula, em diferentes fases da producéo, 4
(quatro) ensaios de campo deverdo ser conduzidos, contemplando todas as aplicacdes realizadas durante o
ciclo produtivo da cultura.

§ 6° Dados adicionais poderdo ser solicitados a qualquer momento pelo érgéo regulador.

Art. 8° Havendo necessidade de indicacdo de mais de um intervalo de seguranca para a mesma cultura,
deverdo estar claramente indicadas as modalidades de aplicacéo.

Art. 9° N&o se estabelecera o intervalo de seguranca nos seguintes casos:

| - quando a ultima aplicagao do agrotoxico ou afim houver sido feita em:

a) tratamento de sementes;

b) pré-plantio; ou

) pré-emergéncia da cultura; ou

Il - quando tecnicamente justificavel, em razao da modalidade de emprego do agrotéxico e afim.

Paragrafo Unico. Nas hipéteses previstas no caput deste artigo, o intervalo de seguranca sera classificado
como "néo determinado, devido a modalidade de emprego".

Art. 10. Para o estabelecimento de Limite Maximo de Residuo (LMR), faz-se necesséaria a conducao de
ensaios para obtencao da curva de dissipacao, que verificara a dissipagdo no alimento dos residuos de
agrotoxicos e afins, ao longo de determinado lapso temporal.

§ 1° Quando a aplicacdo do agrotoxico ou afim for realizada diretamente sobre o alimento, 2 (dois) dos
ensaios previstos no art. 7° deverdo ser apresentados.

§ 2° A curva de dissipagdo dos residuos devera conter, no minimo, 3 (trés) pontos e incluir o intervalo de
seguranca pretendido.

§ 3° Para tratamento em pds-colheita, ndo sera necessaria a realizagdo de curva de dissipacdo, devendo as
coletas ser efetuadas na caréncia zero.

Art. 11. Nos ensaios sem a curva de dissipacdo, a coleta devera ser feita no intervalo de seguranca
pretendido ou no intervalo ja estabelecido na monografia.

Art. 12. Os ensaios de campo deverdo utilizar a(s) variedade(s) ou cultivar(es) mais usuais da regido em
gue o ensaio sera conduzido.

Art. 13. Nos ensaios de campo, as parcelas em que se aplicardo os agrotoxicos ou afins devem permitir a
aplicacao realista, incluindo aplicacdo nas bordaduras, e amostragens representativas, variando unicamente
de acordo com a cultura.

Art. 14. O agrotoxico aplicado para a realizagéo dos ensaios de campo deve corresponder a formulagao que
se pretende comercializar.

§ 1° Para agrotoxicos cuja bula contenha recomendac¢do de uso de adjuvante (s), os ensaios de campo
deverdo ser conduzidos com adicao do (s) adjuvante (s) e nas mesmas concentracdes recomendadas na
bula.

§ 2°Para efeitos deste artigo, os residuos gerados pela aplicacdo de agrotoxicos ou afins, com formulagées
do tipo concentrado emulsionavel (CE ou EC), p6 molhavel (PM ou WP), granulado dispersivel (WG),
suspensao concentrada (SC) e liquido solavel (SL) seréo considerados similares.

Art. 15. O produto formulado utilizado nos ensaios de campo néo podera ser aplicado em quantidade inferior
ao que for recomendado na bula.
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8§ 1° No ensaio de campo, o nimero de aplicagbes realizadas ou a quantidade final aplicada devera
corresponder ao observado para o desenvolvimento dos ensaios de eficacia agrondmica e as
recomendagdes contidas na bula do produto formulado.

§ 2° A aplicagdo do agrotoxico ou afim na cultura deve ser realizada no mesmo estadio de desenvolvimento.
§ 3° Os ensaios de campo serdo conduzidos com a dose maxima recomendada.

§ 4° Quanto ao teor do(s) ingrediente(s) ativos(s), o produto formulado utilizado(s) deve ser caracterizado
com os principios de BPL e o Certificado de Analise fazer parte do relatério do estudo.

Art. 16. As amostras tratadas serdo acompanhadas de amostra-testemunha.

Art. 17. As amostras coletadas deverdo, o mais rapidamente possivel, ser acondicionadas em ambiente
protegido de fatores externos que favorecam a degradacdo/metabolizacdo do agrotdxico.

§ 1° O beneficiamento das amostras devera respeitar o manejo reconhecidamente utilizado para a cultura.

§ 2° As amostras deverdo ser armazenadas a -20° C (vinte graus Celsius negativos), ou temperatura
inferior, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas da coleta ou logo apos o processo de beneficiamento
da respectiva cultura (quando aplicavel).

§ 3° Apos o congelamento das amostras, o transporte deve ser rastreavel e deve garantir esta condicao.

Art. 18. Os procedimentos de coleta das amostras, bem como outras especificagcfes, estdo estabelecidos no
Anexo | desta Resolucao.

CAPITULO Il

DA FASE DE LABORATORIO
Secéao |

Da Preparacdo da Amostra

Art. 19. A preparacdo da amostra sera efetuada com a quantidade total de cada uma das amostras
encaminhadas ao laboratério, sem reducao ou fracionamento, mesmo que excedam a quantidade minima
descrita, com excecao das previstas no Anexo | desta Resolucgéo.

§ 1° Sera aceito fracionamento de amostras apenas quando o Estudo contemplar mais de um ingrediente
ativo e a preparacdo de amostras for diferente para cada um deles, devendo este procedimento estar
detalhado no relatdrio final.

§ 2° A preparagdo de amostras sera feita com amostras obrigatoriamente congeladas, com a adicdo de gelo
seco ou nitrogénio liquido para manté-las congeladas durante a preparacdo, exceto naqueles casos
previstos no Anexo | desta Resolucéo.

Art. 20. As amostras serdo analisadas no prazo maximo de 30 (trinta) dias apés a coleta.

§ 1° Na hip6tese de a amostra ser analisada apds o prazo previsto no caput deste artigo, deve ser
encaminhado Estudo de estabilidade da molécula e seus metabdlitos em amostra testemunha do ensaio em
guestdo ou em cultura representativa da sua categoria, conforme estabelecido no Anexo Il, devendo as
amostras ser armazenadas em temperatura igual ou inferior aquela do ensaio em questéo, fortificadas no
nivel minimo de 10 (dez) vezes o Limite de Quantificagdo (LOQ) do método e analisadas, no minimo, em
duplicata.

§ 2° N&o existindo Estudo de estabilidade da amostra, deve ser realizado Estudo com o
agrotoxico/metabolito nas amostras-testemunhas da cultura ou em cultura representativa de sua categoria,
conforme estabelecido no Anexo Il, armazenadas nas mesmas condicdes das amostras do ensaio,
fortificadas no nivel minimo de 10 (dez) vezes o Limite de Quantificacdo (LOQ) do método e analisadas, no
minimo, em duplicata.

§ 3° Seré&o considerados satisfatorios os resultados que apresentarem variacdo de residuo de, no maximo,
30% (trinta por cento) do valor da fortificacéo.

8§ 4° Para Estudo de estabilidade realizado com mais de uma cultura, sera aceito um Unico Estudo de
estabilidade com apenas uma cultura representativa para cada grupo de extrapolacéo, de acordo com o
Anexo Il desta Resolucéo.

Secéo Il
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Da Conducéao da Andlise

Art. 21. A fase analitica do Estudo de residuo conduzido segundo o método analitico atendera
obrigatoriamente aos critérios especificos nesta Secéo.

§ 1° Sao critérios especificos da fase analitica:

| - validagdo de método no laboratério executor das andlises, garantindo que o procedimento analitico
empregado seja adequado as especificagcdes requeridas para tal andlise, quando produzidas no proprio
laboratorio; e

Il - calculo dos residuos realizado com base na curva de calibracao.

§ 2° Cada conjunto de amostras a ser analisado devera conter, no minimo, uma amostra-testemunha
fortificada como acompanhamento do processo analitico.

§ 3° As fortificagbes serdo efetuadas nas amostras-testemunhas previamente analisadas, vedando-se
fortificacdes realizadas sobre extratos de amostra-testemunha.

§ 4° As fortificacBes deverdo apresentar recuperacdes entre 70% (setenta por cento) e 120% (cento e vinte
por cento).

8 5° Na ocorréncia de residuos nas amostras analisadas, os niveis encontrados deverdo estar contidos no
intervalo de concentragéo validado.

Art. 22. O valor dos residuos sera reportado conforme a tabela "Critérios para expressar os residuos”,
contida no Anexo Il desta Resolucéo.

Secao Il
Da Validacdo do Método

Art. 23. Para a validacdo do método analitico, serdo avaliados, no minimo, os parametros de
especificidade/seletividade, a curva de calibracdo, a linearidade, a sensibilidade, a precisdo, a
exatiddo/recuperacéo, o limite de deteccao e o limite de quantificacao.

§ 1° Os parametros relacionados no caput deste artigo serdo avaliados observando-se, no minimo, os
seguintes critérios:

| - a amostra-testemunha utilizada para fortificagdo em experimentos de recuperagao ndo devera apresentar
interferentes em concentracdes iguais ou superiores a 30% (trinta por cento) do LOQ;

Il - deverao ser conduzidos, no minimo, 2 (dois) niveis de fortificagdo com pelo menos 5 (cinco) repeticdes
cada um, sendo que o menor deles devera sempre ser o menor LOQ validado;

lll - a porcentagem de recuperacdo ndo devera ser utilizada para correcéo dos resultados das analises das
amostras fortificadas, e serdo aceitas as médias das recuperacbes de cada nivel no intervalo de 70%
(setenta por cento) a 120% (cento e vinte por cento) de recuperacédo, com coeficiente de variagdo menor ou
igual a 20% (vinte por cento); e

IV - a curva de calibracédo deve ser feita com, no minimo, 5 (cinco) pontos, sendo que cada um em triplicata
e coeficiente de correlagcdo maior ou igual a 0,99 (noventa e nove centésimos).

§ 2° Os critérios para os limites de quantificacdo estédo estabelecidos no Anexo IV desta Resolugéo.
§ 3° Os valores da recuperacgéo das fortificacdes serdo reportados conforme Anexo V desta Resolucéo.

§ 4° A validagdo poderad ser realizada para culturas representativas, de acordo com agrupamento de
culturas, conforme Anexo .

Art. 24, Para estabelecimento de novos LMRs e /ou para alteracédo de valores ja estabelecidos, devera ser
encaminhado Estudo de metabolismo em plantas e / ou metodologia analitica de referéncia desenvolvida
para analise com composto radiomarcado, quando da validacdo da eficiéncia de extracdo do ingrediente
ativo.

CAPITULO IV
DO RELATORIO ANALITICO E SUA VALIDACAO

Art. 25. O relatério analitico e sua validagédo deverao ser elaborados de acordo com os dispositivos deste
Capitulo.
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Paragrafo Gnico. Caso as informacgdes solicitadas no caput deste artigo estejam contempladas no relatério
do Estudo de residuo, ndo sera necessaria a apresentacao do relatorio de método analitico e sua validagao.

Art. 26. O relatorio analitico, com sua validagéo, sera identificado por uma capa, da qual devera constar:

| - titulo descritivo do objeto do Estudo, identificando claramente a substancia de referéncia, a cultura e
partes analisadas;

Il - nimero do relatério analitico (nimero do Estudo);

lIl - nome, endereco, telefone, fax e endereco eletrénico do laboratério executante ou contratado;
IV - nome, endereco, telefone, fax e endereco eletrénico do diretor de Estudo; e

V - data da emisséo do relatorio.

Art. 27. O relatério analitico e sua validacao deveréo ser instruidos com os seguintes documentos:

| - declaracdo do diretor de Estudo ou pesquisador principal, em pagina separada, afirmando que o Estudo
foi conduzido de acordo com os principios da BPL e que todos os resultados sdo de sua responsabilidade;

Il - pagina de assinaturas, contendo, no minimo, as assinaturas do diretor de Estudo, pesquisador principal
e gerente da instalac@o de teste, com seus respectivos enderecos, telefones e emails;

lll - declaragdo da unidade de garantia da qualidade, em pagina separada, certificando em quais datas
foram realizadas auditorias e em quais datas os resultados foram relatados ao gerente, ao diretor de Estudo
e ao(s) pesquisador(es) principal(is), bem como indicando expressamente que o relatorio final foi revisado e
reflete os dados brutos; e

IV - indicacdo do local em que as amostras e dados brutos estdo armazenados ou arquivados.

Art. 28. O relatério, além dos documentos relacionados no artigo anterior, devera conter, no minimo, os
seguintes tépicos:

| - sumario, com enumeracao das principais divisGes e outras partes do trabalho, na mesma ordem em que
aparecem no texto, acompanhados dos respectivos nimeros das paginas;

Il - resumo em portugués;

[l - introducéo;

IV - objetivo;

V - substancia de referéncia;

VI - sistema-teste;

VIl - principio do método;

VIII - materiais e métodos, especificando:
a) sistema-teste;

b) dados da substancia de referéncia, especificando: nome quimico, nhome comum, massa molecular,
férmula estrutural, solubilidade (em &gua e solventes organicos), pressdo de vapor, pureza, origem,
estabilidade, certificado de andlise, lote e validade;

c) alteracdo do método de referéncia;

d) equipamentos, vidrarias, reagentes e solventes;

e) preparacgédo das solucdes;

f) preparacdo da amostra;

g) procedimento analitico;

h) fortificacdo da amostra com o sistema-teste (teste de recuperacgéo);
i) andlise instrumental (condi¢des de operacao); e

j) fluxograma do método;

IX - célculo;

X - validacdo do método e critérios de ensaios de conformidade, especificando:
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a) Limite de Deteccéo (LOD) e Limite de Quantificagdo (LOQ);
b) curva de calibragéo;

c) especificidade/seletividade;

d) exatiddo/recuperacao;

e) precisdo/repetibilidade; e

f) dados de recuperacdo do analito na cultura, em tabela apresentada conforme o modelo estabelecido no
Anexo V,

Xl - discusséo e concluséo;

XII - referéncias bibliogréficas;

XIII - arguivamento;

XIV - exemplo de calculo; e

XV - cromatogramas de:

a) pontos da curva de calibragéo;

b) branco dos reagentes;

c) testemunhas;

d) testemunhas fortificadas no nivel de 1 (um) LOQ; e

e) testemunhas fortificadas no nivel de 10 (dez) LOQ ou superior validado.

Paragrafo unico. Além do conteido minimo estabelecido no Caput deste artigo, o relatério analitico e sua
validacé@o poderao conter ainda outras informac@es consideradas relevantes para o Estudo.

Art. 29. O método analitico de referéncia, indicando o procedimento de extracdo no qual o laboratério
executor se baseou para a realizacdo da andlise, serd solicitado sempre que necessario para o
esclarecimento de dlvidas decorrentes da analise do relatério analitico e sua validacéo.

CAPITULO V
RELATORIO FINAL DE ESTUDO DE RESIDUO
Art. 30. Cada Estudo de residuo deve produzir um tnico relatério final do Estudo de residuo.

§ 1° O relatdrio final do Estudo de residuo contemplara as fases de campo e de laboratério, podendo estas
fases serem descritas em relatorios parciais ou em relatério dUnico.

§ 2° Todas as paginas do relatorio final do Estudo de residuo devem ser numeradas e identificadas com o
numero do Estudo ou do relatorio.

Art. 31. O relatério final do Estudo de residuo deve ser elaborado de acordo com os dispositivos deste
Capitulo.

Art. 32. O relatério final do Estudo de residuo sera identificado por uma capa Unica, da qual devera constar:

| - titulo descritivo do objeto do Estudo identificando claramente o(s) produto(s) formulado(s) testado(s), a
cultura e suas partes analisadas;

Il - nimero do relatério (nGmero do Estudo, nimero do relatério analitico ou do relatério de campo);
lIl - nome, endereco, telefone, fax e endereco eletrénico do(s) autor(es) e da empresa contratante;
IV - nome, endereco, telefone, fax e endereco eletrénico do laboratério executante ou contratado;
V - nome, endereco, telefone, fax e endereco eletrénico do diretor de Estudo;

VI - data do inicio da fase experimental; e

VIl - data da emisséo do Relatorio Final do Estudo de residuo.

Art. 33. O relatério final de Estudo de residuo sera instruido com os seguintes documentos:
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| - declaragdo do diretor do Estudo, em pagina separada, afirmando que o Estudo foi conduzido de acordo
com os principios da BPL e que todos os resultados dos ensaios de campo e analiticos sdo de sua
responsabilidade;

Il - pagina de assinaturas, contendo, no minimo, as assinaturas do diretor de Estudo, do gerente da
instalacao de teste e do patrocinador do Estudo de residuo envolvidos no Estudo, com seus respectivos
enderecos, telefones e e-mails;

lll - declaracdo da unidade de garantia da qualidade, em pagina separada, certificando em quais datas
foram realizadas auditorias e em quais datas os resultados foram relatados ao gerente, ao diretor de Estudo
e ao(s) pesquisador(es) principal(is), indicando expressamente que o relatério final foi revisado e reflete os
dados brutos; e

IV - indicacdo do local em que as amostras e dados brutos estdo armazenados ou arquivados.

Art. 34. O relatorio final de Estudo de residuo, além dos documentos relacionados no artigo anterior, devera
conter, no minimo, 0s seguintes tépicos:

| - sumario, com enumeragado das principais divisGes e outras partes do trabalho, na mesma ordem em que
aparecem no texto, acompanhado do respectivo nimero da pagina;

Il - resumo em portugués;
[l - introducéo;
IV - objetivo do Estudo;

V - dados da(s) substancia(s) de referéncia (padréo analitico), especificando: nome quimico, nome comum,
massa molecular, férmula estrutural, solubilidade (em &agua e solventes organicos), pressdao de vapor,
pureza, origem, estabilidade, certificado de andlise, lote e validade;

VI - dados da substancia-teste, especificando: nome comum dos ingredientes ativos, concentracao nominal,
classe agronémica, modo de acao, estabilidade, certificado de andlise lote, validade e teor; e

VIl - desenho experimental.

Art. 35. O desenho experimental referido no inciso VII do art. 34 sera dividido em "dados da fase de campo"
e "dados da fase de laboratério".

Art. 36. Os dados da fase de campo do desenho experimental conterdo, para cada ensaio devidamente
identificado, as seguintes informaces, apresentadas separadamente em tabelas:

| - nimero do ensaio;

Il - &rea experimental, identificando:

a) nome da propriedade;

b) local do ensaio (municipio e estado);

c¢) endereco com georreferenciamento;

d) espacamento entre as parcelas;

e) tamanho de cada parcela;

f) nimero de parcelas;

g) cultura;

h) cultivar e variedade;

i) data do plantio ou idade da planta;

j) data de emergéncia da planta, quando cabivel; e

k) outras observacdes relevantes;

Il - croqui da area experimental, apresentado anexo, especificando o tamanho da area amostrada;
IV - justificativa para a escolha do local do ensaio;

V - dados sobre doses testadas e formas de aplicacdo, especificando:

a) substancia-teste;
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b) dose de aplicacdo da substancia-teste;

c¢) dose de aplicacdo equivalente em ingrediente ativo na dose testada;
d) data(s) da(s) aplicacédo(Bes), relativamente ao estadio da cultura;
e) forma(s) de aplicacao;

f) equipamento;

g) volume de calda aplicada;

h) outros agrotoxicos ou afins aplicados para manutencédo da cultura;
i) adjuvantes; e

j) outras observac®es relevantes;

VI - informacdes edafoldgicas, especificando:

a) textura do solo;

b) pH em agua;

c) teor de matéria orgéanica; e

d) topografia do terreno;

VIl - informag8es meteorolégicas e climaticas, especificando:
a) data e quantidade da Ultima chuva antes da aplicacao;

b) data e quantidade da primeira chuva apés a aplicagéao;

c) data e quantidade das precipitacdes no periodo do ensaio;
d) temperatura média no periodo do ensaio;

e) temperatura durante a aplicacéo;

f) umidade relativa durante a aplicacéo; e

g) outras observacdes relevantes;

VIII - informacdes relativas a amostragem, especificando:

a) data da coleta das amostras;

b) dias apés o tratamento (DAT);

¢) identificacdo das amostras;

d) nimero de plantas na parcela;

e) estadio da cultura no momento de cada coleta;

f) método de amostragem dentro da parcela;

g) forma de retirada da amostra;

h) parte da cultura amostrada;

i) quantidade amostrada;

j) tipo de embalagem das amostras;

k) data do envio; e

[) outras observaces relevantes;

IX - informacdes sobre o transporte, 0 armazenamento e a conservagdo das amostras em etapa anterior ao
armazenamento final, repetindo as informac¢des em cada etapa deste processo, especificando:

a) forma de transporte;
b) condi¢cdes de armazenamento e conservacao durante o transporte;
c) local de recebimento da amostra;

d) tipo de embalagem;
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€) niumero de amostras;

f) data de chegada,;

g) condi¢cbes de armazenamento e conservacao no local de recebimento;

h) data de saida; e

i) outras observacfes relevantes;

X - informacgdes sobre o beneficiamento das amostras, especificando:

a) data do inicio do processo de beneficiamento;

b) data do final do processo de beneficiamento;

c) tipo de beneficiamento;

d) quantidade de cada amostra;

e) tipo de embalagem das amostras;

f) condi¢cdes de armazenamento e conservacao apos o beneficiamento; e

g) outras observacdes relevantes; e

XI - informag8es sobre recebimento de amostras no laboratério analitico, identificando:
a) data;

b) tipo de embalagem das amostras;

¢) quantidade de cada amostra:

d) tipo de material recebido;

e) condi¢ces de armazenamento e conservacédo, apds a chegada ao laboratério; e
f) nimero de dias decorridos entre a coleta e a andlise.

§ 1° Os dados da fase de campo podem ser apresentados na forma de relatério parcial de campo ou
inseridos no relatorio final do Estudo de residuo.

§ 2° Havendo mais de um ensaio de campo, as informagfes identificadas no caput deste artigo serdo
prestadas para cada um dos ensaios e em seqiéncia imediata.

Art. 37. Os dados de laboratério analitico do desenho experimental conterdo as seguintes informacdes:
| - data do preparo das amostras;

Il - forma de preparo das amostras;

Il - data da extracéo;

IV - principio do método;

V - titulo e nimero do método, conforme art. 32, incisos | e

I, desta Resolucéo;

VI - recuperacéo (valores de 1 (um) LOQ, 10 (dez) LOQ ou nivel superior a 10 (dez) LOQ validado, média
global das recuperacdes e desvio padrao global);

VII - Limite de Deteccéo e Limite de Quantificacéo;
VIII - equacgédo da curva de calibragédo utilizada para o célculo;

IX - resultado de residuos do analito na cultura, em tabela apresentada conforme o modelo estabelecido no
Anexo VI desta Resolucéo;

X - discusséo e conclusao;

XI - referéncias bibliograficas;
XII - arquivamento;

XIII - condicBes cromatogréficas;

XIV - desenho grafico e equacdo da curva de calibracéo;

10
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XV - cromatogramas de:
a) recuperagédo, necessario somente se a analise ndo ocorrer imediatamente apds a validagéo;

b) pontos da curva de calibracdo; necesséario somente se a analise ndo ocorrer imediatamente apos a
validacgéo;

c) testemunha e amostras tratadas;
d) amostra fortificada de acompanhamento (quando aplicavel); e
e) exemplo de célculo; e

XVI - gréfico da curva de calibracdo, necessario somente se a analise nao ocorrer imediatamente apés a
validacéo.

Art. 38. Juntamente com o relatério do Estudo de residuos devera ser encaminhado o plano do Estudo.

CAPITULO VI
DISPOSICOES FINAIS

Art. 39. Os alimentos processados adotarao os mesmos Limites Maximos de Residuos (LMR) estabelecidos
para o alimento in natura, excetuados os casos de concentracdo ou desidratacdo do alimento, hipétese em
que o célculo se referira ao alimento preparado para ser consumido seguindo a metodologia preconizada
pelo Codex Alimentarius.

Art. 40. Os Estudos conduzidos ou iniciados anteriormente a entrada em vigor desta Resolucédo seréo
avaliados com base na legislacdo vigente a época.

Paragrafo Unico. Serdo avaliados os ensaios de campo realizados com base na Resolugcdo da Diretoria
Colegiada da ANVISA n°. 216, de 15 de dezembro de 2006, instalados até noventa dias apds o inicio da
vigéncia desta Resolucado, bem como as amostras e Estudos analiticos deles decorrentes.

Art. 41. Esta Resolucédo de Diretoria Colegiada entra em vigor na data de sua publicacéo.
Art. 42. Revoga-se a Resolugdo da Diretoria Colegiada da ANVISA n® 216, de 15 de dezembro de 2006.

DIRCEU BRAS APARECIDO BARBANO

ANEXO |

PROCEDIMENTOS PARA AMOSTRAGEM E PREPARACAO DA AMOSTRA PARA ANALISE
1. FRUTAS E NOZES

1.1. Grupo: Fruta com polpa (unidades entre 25 e 250 g)

Exemplos: maca, néspera, péra, marmelo

a) Procedimento para coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
12 unidades 12 unidades
Fruta
min. 1,0 kg 2,0 kg

Circular no minimo 4 (quatro) plantas representativas da area, excluindo aquelas que se encontram nas
extremidades (bordadura). Coletar frutas de todas as suas partes (superior, mediana, inferior), inclusive as
expostas e protegidas pelas folhagens. A quantidade a ser coletada é determinada pela densidade de frutas
na planta, i.e., coletar mais frutas onde estiver mais carregado. Selecionar frutas grandes e pequenas, mas
ndo tdo pequenas ou danificadas que ndo possam ser comercializadas (exceto quando estiver coletando
fruta verde para o Estudo de dissipac¢éo).

11
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b) Preparacdo das amostras para andlise:

Remover e descartar os pedunculos. Cortar a fruta e homogeneizar em equipamento adequado contendo
gelo seco. Analisar e expressar o residuo no fruto inteiro.

1.2. Grupo: Fruta com caroco (tamanho grande — unidades entre 25 e 250 @)
Exemplos: damasco, nectarina, péssego, ameixa

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
24 unidades 12 unidades
Fruta
min. 1,0 kg 2,0 kg

Circular no minimo 4 (quatro) plantas representativas da area, excluindo aquelas que se encontram nas
extremidades (bordadura). Coletar frutas de todas as suas partes (superior, mediana, inferior), inclusive as
expostas e protegidas pelas folhagens. A quantidade a ser coletada é determinada pela densidade de frutas
na planta, i.e., coletar mais frutas onde estiver mais carregado. Selecionar frutas grandes e pequenas, mas
ndo tdo pequenas ou danificadas que ndo possam ser comercializadas (exceto quando estiver coletando
fruta verde para o Estudo de dissipac¢éo).

b) Preparacdo das amostras para andlise:
Remover e descartar os pedunculos.

b.1) Fruto verde: Homogeneizar o fruto inteiro em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e
expressar o residuo no fruto inteiro.

b.2) Fruto maduro: Cortar a fruta, separar o caroco e determinar o peso dos caro¢os e polpas.
Homogeneizar a polpa em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar o residuo no
fruto inteiro.

1.3. Grupo: Fruta com caroco (tamanho pequeno — unidades menores que 25 g)
Exemplos: cereja

a) Procedimento de coleta de amostras:

_ Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra

Verde Madura

Fruta min. 1,0 kg min. 1,0 kg

Circular no minimo 4 (quatro) plantas representativas da area, excluindo aquelas que se encontram nas
extremidades (bordadura). Coletar frutas de todas as suas partes (superior, mediana, inferior), inclusive as
expostas e protegidas pelas folhagens. A quantidade a ser coletada é determinada pela densidade de frutas
na planta, i.e., coletar mais frutas onde estiver mais carregado. Selecionar frutas grandes e pequenas, mas
ndo tdo pequenas ou danificadas que ndo possam ser comercializadas (exceto quando estiver coletando
fruta verde para o Estudo de dissipacéao).

b) Preparacdo das amostras para analise:
Remover e descartar os pedunculos.

b.1.) Fruto verde: Homogeneizar o fruto inteiro em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e
expressar o residuo com base no fruto inteiro.

b.2) Fruto maduro: Cortar a fruta, separar o caroco e determinar o peso dos caro¢os e polpas.
Homogeneizar a polpa em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar o residuo no
fruto inteiro.

1.4. Grupo: Frutas pequenas - Tipo 1 (unidades menores que 25 @)

Exemplos: groselhas, amoras pretas (Rubus caesius), framboesas

12
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a) Procedimento de coleta de amostras:

) Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra

Verde Madura

Fruta min. 0,5 kg min. 1,0 kg

Circular no minimo 12 (doze) plantas representativas da area, excluindo aquelas que se encontram nas
extremidades (bordadura).

a.l) Coletar frutas de todas as suas partes (superior, mediana, inferior), inclusive as expostas e protegidas
pelas folhagens. A quantidade a ser coletada € determinada pela densidade de frutas na planta, i.e., coletar
mais frutas onde estiver mais carregado.

a.2) Selecionar frutas grandes e pequenas, mas ndo tao pequenas ou danificadas que ndo possam ser
comercializadas (exceto quando estiver coletando fruta verde para o Estudo de dissipacao).

b) Preparacdo das amostras para analise:

Remover e descartar os pedinculos e sépalas, se existirem. Homogeneizar o fruto inteiro em equipamento
adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar o residuo no fruto inteiro.

1.5. Grupo: Frutas pequenas - Tipo 2 (unidades menores que 25 @)
Exemplos: morango

a) Procedimento de coleta de amostras:

) Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra

Verde Madura

Fruta min. 1,0 kg min. 1,0 kg

Circular no minimo 12 (doze) plantas representativas da area, excluindo aquelas que se encontram nas
extremidades (bordadura). Coletar frutas de todas as suas partes (superior, mediana, inferior), inclusive as
expostas e protegidas pelas folhagens. A quantidade a ser coletada é determinada pela densidade de frutas
na planta, i.e., coletar mais frutas onde estiver mais carregado. Selecionar frutas grandes e pequenas, mas
nado tdo pequenas ou danificadas que ndo possam ser comercializadas (exceto quando estiver coletando
fruta verde para o Estudo de dissipacédo).

b) Preparacdo das amostras para analise:

Remover e descartar os pedinculos e sépalas, se existirem. Homogeneizar o fruto inteiro em equipamento
adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar o residuo no fruto inteiro.

1.6. Grupo: Frutas pequenas - Tipo 3 (unidades maiores que 250 g)
Exemplo: uva (de mesa e para vinho)

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
12 cachos 12 cachos
Fruta
min. 1,0 kg min. 1,0 kg

Selecionar cachos ou parte de cachos de no minimo 4 (quatro) plantas representativas da area, excluindo
aquelas que se encontram nas extremidades (bordadura). Coletar cachos de todas as partes (superior,
mediana, inferior), expostos e protegidos pelas folhagens. A quantidade a ser coletada é determinada pela
densidade de cachos na planta, i.e., coletar mais cachos onde estiver mais carregado. Amostrar cachos
grandes e pequenos, mas nao tdo pequenos ou danificados que ndo possam ser comercializados (exceto
guando estiver coletando cachos verdes para o Estudo de dissipacao).

b) Preparacdo das amostras para analise:
13
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b.1) Uvas de vinho:

Coletar a parte superior, mediana e inferior do cacho. Homogeneizar a amostra com 0 engaco em
equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar o residuo na amostra.

b.2) Uvas de mesa, fruta verde:

Coletar cachos inteiros. Homogeneizar a amostra com o0 engaco em equipamento adequado contendo gelo
seco. Analisar e expressar o residuo com base na amostra.

b.3) Uvas de mesa, fruta madura:

Coletar bagas da parte superior, mediana e inferior do cacho. Homogeneizar a amostra sem o engagco em
equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar o residuo na amostra.

1.7. Grupo: Frutas citricas (unidades entre 25 e 250 g)
Exemplos: laranja, limao, tangerina, toranja, mandarina mexerica, bergamota, pomelo

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
12 unidades 12 unidades
Fruta
min. 1,0 kg 2,0 kg

Circular no minimo 4 (quatro) plantas representativas da area, excluindo aquelas que se encontram nas
extremidades (bordadura). Coletar frutas de todas as suas partes (superior, mediana, inferior), inclusive as
expostas e protegidas pelas folhagens. A quantidade a ser coletada é determinada pela densidade de frutas
na planta, i.e., coletar mais frutas onde estiver mais carregado. Selecionar frutas grandes e pequenas, mas
ndo tdo pequenas ou danificadas que ndo possam ser comercializadas (exceto quando estiver coletando
fruta verde para o Estudo de dissipacéao).

b) Preparacdo das amostras para analise:

Remover e descartar os pedunculos. Homogeneizar o fruto inteiro em equipamento adequado contendo
gelo seco. Analisar e expressar o residuo no fruto inteiro.

1.8. Grupo: Frutas diversas - Tipo 1 (origem tropical ou subtropical com a casca comestivel - unidades
menores que 25 g)

Exemplos: oliva e acerola e outros

a) Procedimento de coleta de amostras:

) Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra

Verde Madura

Fruta min. 1,0 kg min. 1,0 kg

Circular no minimo 4 (quatro) plantas representativas da area, excluindo aquelas que se encontram nas
extremidades (bordadura). Coletar frutas de todas as suas partes (superior, mediana, inferior), inclusive as
expostas e protegidas pelas folhagens. A quantidade a ser coletada é determinada pela densidade de frutas
na planta, i.e., coletar mais frutas onde estiver mais carregado. Selecionar frutas grandes e pequenas, mas
nado tdo pequenas ou danificadas que ndo possam ser comercializadas (exceto quando estiver coletando
fruta verde para o Estudo de dissipacéao).

b) Preparacdo das amostras para analise:
Remover e descartar os pedunculos.
b.1) Oliva:

b.1.1) Fruto verde: Homogeneizar o fruto inteiro em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e
expressar o residuo com base no fruto inteiro.

14
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b.1.2) Fruto maduro: Cortar a fruta, separar o caroco e determinar o peso dos caro¢os e polpas.
Homogeneizar a polpa em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar o residuo com
base no fruto inteiro.

b.2) Acerola:

Fruto verde ou maduro: Homogeneizar o fruto inteiro em equipamento adequado contendo gelo seco.
Analisar e expressar o residuo no fruto inteiro.

1.9. Grupo: Frutas diversas - Tipo 2 (origem tropical ou subtropical com a casca comestivel - unidades entre
25e 250 q)

Exemplos: tdmara, goiaba, figo

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
12 unidades
Fruta min. 0,5 kg
min. 2,0 kg

Circular no minimo 4 (quatro) plantas representativas da area, excluindo aquelas que se encontram nas
extremidades (bordadura). Coletar frutas de todas as suas partes (superior, mediana, inferior), inclusive as
expostas e protegidas pelas folhagens. A quantidade a ser coletada é determinada pela densidade de frutas
na planta, i.e., coletar mais frutas onde estiver mais carregado. Selecionar frutas grandes e pequenas, mas
ndo tdo pequenas ou danificadas que ndo possam ser comercializadas (exceto quando estiver coletando
fruta verde para o Estudo de dissipac¢éo).

b) Preparacdo das amostras para analise:

Cortar a fruta e homogeneizar em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar o
residuo no fruto inteiro.

1.10. Grupo: Frutas diversas - Tipo 1 (origem tropical ou subtropical com a casca ndo comestivel - unidades
geralmente entre 50 e 1000 g)

Exemplos: abacate, kiwi, lichia, manga, mamé&o, maracuja, roma

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
12 unidades 12 unidades
Fruta
min. 2,0 kg min. 2,0 kg

Circular no minimo 4 (quatro) plantas representativas da area, excluindo aquelas que se encontram nas
extremidades (bordadura). Coletar frutas de todas as suas partes (superior, mediana, inferior), inclusive as
expostas e protegidas pelas folhagens. A quantidade a ser coletada é determinada pela densidade de frutas
na planta, i.e., coletar mais frutas onde estiver mais carregado. Selecionar frutas grandes e pequenas, mas
ndo tdo pequenas ou danificadas que ndo possam ser comercializadas (exceto quando estiver coletando
fruta verde para o Estudo de dissipacédo).

b) Preparacdo das amostras para analise:
Remover e descartar os pedunculos.

b.1) Fruto verde: Cortar a fruta e homogeneizar em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e
expressar o residuo com base no fruto inteiro.

b.2) Fruto maduro: Cortar a fruta, exceto manga e abacate, e homogeneizar em equipamento adequado
contendo gelo seco. No caso de manga e abacate, cortar a fruta para separar o caroco e homogeneizar em
equipamento adequado contendo gelo seco. Determinar o peso dos carocos e polpas, separadamente.
Analisar e expressar o residuo com base no fruto inteiro.
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1.11. Grupo: Frutas diversas - Tipo 2 (origem tropical ou subtropical com a casca ndo comestivel - unidades
acima de 250 g).

Exemplos: abacaxi

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
12 unidades 12 unidades
Fruta
min. 1,0 kg min. 2,0 kg

Coletar frutas de diferentes areas representativas da parcela, excluindo aquelas que se encontram nas
extremidades (bordadura). Selecionar frutas grandes e pequenas, mas nado tdo pequenas ou danificadas
gue ndo possam ser comercializadas (exceto quando estiver coletando fruta verde para o Estudo de
dissipacéao).

b) Preparacdo das amostras para analise:

Remover e descartar a coroa. Cortar as frutas ao meio, no sentido longitudinal e transversal, de modo a
repartir cada um em quatro partes. Juntar as partes opostas e homogeneizar em equipamento adequado
contendo gelo seco. Analisar e expressar os residuos na amostra.

1.12. Grupo: Frutas diversas - Tipo 3 (origem tropical ou subtropical com a casca ndo comestivel - unidades
entre 25 e 2509)

Exemplos: banana e outros

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
24 unidades 24 unidades
Fruta
min. 1,0 kg min. 1,0 kg

Coletar duas frutas de cada parte do cacho (superior, mediana, inferior), de no minimo 4 (quatro) plantas
representativas da area, excluindo aquelas que se encontram nas extremidades (bordadura). Selecionar
frutas grandes e pequenas, mas nao tdo pequenas ou danificadas que ndo possam ser comercializadas
(exceto quando estiver coletando fruta verde para o Estudo de dissipacao).

b) Preparacdo das amostras para andlise:

Retirar as extremidades das bananas. Cortar a fruta e homogeneizar em equipamento adequado contendo
gelo seco. Analisar e expressar o residuo com base na fruta inteira.

1.13. Grupo: Nozes - Tipo 1
Exemplos: améndoas, castanhas, avelas, noz-peca, nozes

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra

Verde Madura

Material de Amostra

Fruta - min. 1,0 kg

Circular no minimo 4 (quatro) plantas representativas da area, excluindo aquelas que se encontram nas
extremidades (bordadura). Coletar frutas de todas as suas partes (superior, mediana, inferior), inclusive as
expostas e protegidas pelas folhagens. A quantidade a ser coletada é determinada pela densidade de frutas
na planta, i.e., coletar mais frutas onde estiver mais carregado. Selecionar frutas grandes e pequenas, mas
nado tdo pequenas ou danificadas que ndo possam ser comercializadas (exceto quando estiver coletando
fruta verde para o Estudo de dissipac¢éao).

b) Preparacdo das amostras para analise:
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Remover e descartar as cascas. Homogeneizar em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar as
castanhas juntamente com a pele e expressar os residuos na amostra.

1.14. Grupo: Nozes - Tipo 2
Exemplo: coco

a) Procedimento de coleta de amostras

) Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra

Verde Madura

Fruta 12 unidades 12 unidades

Circular no minimo 4 (quatro) plantas representativas da area excluindo aquelas que se encontram nas
extremidades (bordadura). Coletar frutas de todas as partes (superior, mediana, inferior) do cacho. A
guantidade é determinada pela densidade de frutas na planta, i.e., coletar mais frutas onde estiver mais
carregado. Selecionar frutas grandes e pequenas, mas ndo tdo pequenas ou danificadas que ndo possam
ser comercializadas (exceto quando estiver coletando fruta verde para o Estudo de dissipacédo).

b) Preparacdo das amostras para analise

b.1) Frutos verdes: Homogeneizar o fruto inteiro em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e
expressar o residuo com base no fruto inteiro.

b.2) Frutos maduros: Remover e descartar as cascas. Homogeneizar as polpas em equipamento adequado
contendo gelo seco. Analisar e expressar os residuos na amostra.

2. VEGETAIS
2.1. Grupo: Tubérculos - Tipo 1
Exemplos: batata

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
12 unidades 12 unidades
Tubérculos
min. 1,0 kg min. 2,0 kg

Coletar amostras de todas as partes da parcela, excluindo aquelas que se encontram nas extremidades
(bordadura). Escovar ou lavar as amostras com agua, para remover excesso de terra. Selecionar tubérculos
grandes e pequenos, mas ndo tdo pequenos ou danificados que ndo possam ser comercializados (exceto
guando estiver coletando tubérculos verdes para o Estudo de dissipagéo).

b) Preparacdo das amostras para andlise:

Homogeneizar os tubérculos em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar 0s
residuos na amostra.

2.2. Grupo: Raizes e rizomas - Tipo 2
Exemplos: cenoura, nabo, rabanete, batata doce, mandioca, mandioquinha, gengibre, beterraba

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
) 12 unidades 12 unidades
Raizes

min. 1,0 kg min. 2,0 kg
) 12 unidades 12 unidades

Rizomas
min. 2,0 kg min. 2,0 kg
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Coletar amostras de todas as partes da parcela, excluindo aquelas que se encontram nas extremidades
(bordadura). Escovar ou lavar as amostras com agua, para remover excesso de terra. Remover os talos e
folhas. Selecionar amostras grandes e pequenas, mas ndo tdo pequenos ou danificados que ndo possam
ser comercializados (exceto quando estiver coletando amostras verdes para o Estudo de dissipacao).

b) Preparacdo das amostras para andlise:

Homogeneizar as raizes e rizomas em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar 0s
residuos na amostra.

2.3. Grupo: Bulbos - Tipo 1
Exemplos: alho-poré, cebolinha

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
12 unidades 12 unidades
Plantas
min. 0,5 kg min. 2,0 kg

Coletar amostras de todas as partes da parcela, excluindo aquelas que se encontram nas extremidades
(bordadura). Remover e descartar as raizes. Selecionar amostras grandes e pequenas, mas nao tao
pequenas ou danificadas que ndo possam ser comercializadas (exceto quando estiver coletando amostras
verdes para o Estudo de dissipacao).

b) Preparacdo das amostras para andlise:

Homogeneizar as plantas em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar 0s residuos
na amostra.

2.4. Grupo: Bulbos - Tipo 2
Exemplos: alho

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
12 unidades 12 unidades
Bulbos
min. 0,5 kg min. 2,0 kg

Coletar amostras de todas as partes da parcela, excluindo aquelas que se encontram nas extremidades
(bordadura). Remover e descartar a folhagem, as raizes e a pele. Selecionar amostras grandes e pequenas,
mas ndo tdo pequenos ou danificados que ndo possam ser comercializados (exceto quando estiver
coletando amostras verdes para o Estudo de dissipacdo).

b) Preparacdo das amostras para andlise:

b.1) Planta imatura: Homogeneizar a planta inteira em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar
e expressar o residuo com base na amostra.

b.2) Planta madura: Homogeneizar o bulbo em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e
expressar os residuos na amostra.

2.5. Grupo: Bulbos - Tipo 3
Exemplos: cebola

a) Procedimento de coleta de amostras:
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Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
12 unidades 12 unidades
Bulbos
min. 1,0 kg min. 2,0 kg

Coletar amostras de todas as partes da parcela, excluindo aquelas que se encontram nas extremidades
(bordadura). Remover e descartar a folhagem, as raizes e a pele. Selecionar amostras grandes e pequenas,
mas ndo tdo pequenos ou danificados que ndo possam ser comercializados (exceto quando estiver
coletando amostras verdes para o Estudo de dissipacéo).

b) Preparacdo das amostras para andlise:

Homogeneizar o bulbo em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar os residuos na
amostra.

2.6. Grupo: Brassicas (folhosas)
Exemplos: repolho, couve-rabano

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
12 unidades 12 unidades
Couve - rdbano
min. 0,5 kg min. 0,5 kg
Repolho 12 unidades 12 unidades

Coletar amostras de todas as partes da parcela, excluindo aquelas que se encontram nas extremidades
(bordadura). Remover e descartar no campo as raizes e folhas soltas, decompostas ou mirradas para
obtencdo das amostras. Selecionar amostras grandes e pequenas, mas néo tdo pequenos ou danificados
gue ndo possam ser comercializados (exceto quando estiver coletando amostras verdes para o Estudo de
dissipac¢ao).

b) Preparacdo das amostras para analise:

Homogeneizar em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar 0s residuos na
amostra.

2.7. Grupo: Brassicas (com inflorescéncias)
Exemplos: brdcolis, couve-flor

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
) 12 unidades 12 unidades
Brocolis
min. 0,5 kg min. 1,0 kg

Coletar amostras de todas as partes da parcela, excluindo aquelas que se encontram nas extremidades
(bordadura). Remover e descartar as raizes, talos e folhas no campo para obtengéo das amostras.

Selecionar amostras grandes e pequenas, mas ndo tdo pequenos ou danificados que ndo possam ser
comercializados (exceto quando estiver coletando amostras verdes para o Estudo de dissipacao).

b) Preparacdo das amostras para analise:

Cortar os brécolis. Homogeneizar em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar 0s
residuos na amostra.
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2.8. Grupo: Bréssicas
Exemplos: couve-de-bruxelas ("repolhinhos")

a) Procedimento de coleta de amostras:

) Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra

Verde Madura

"Repolhinhos" min. 0,5 kg min. 1,0 kg

Amostrar no minimo 12 (doze) plantas e retirar "repolhinhos" de, pelo menos, dois niveis de altura de cada
planta, excluindo aquelas que se encontram nas extremidades (bordadura). Coletar amostras ("repolhinhos"
com 25 mm [vinte e cinco milimetros] de didmetro, peso médio de 30 g [trinta gramas] e coloragéo verde
escura, que se originam das axilas das folhas e cobrem o caule que atinge 1 m [um metro] de altura).
Selecionar amostras grandes e pequenas, mas ndo tao pequenos ou danificados que ndo possam ser
comercializados (exceto quando estiver coletando amostras verdes para o Estudo de dissipacao).

b) Preparacdo das amostras para analise:

Homogeneizar os "repolhinhos" em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar 0s
residuos na amostra.

2.9. Grupo: Brassicas frondosas
Exemplos: couve

a) Procedimento de coleta de amostras:

) Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra

Verde Madura

Folhas min. 1,0 kg min. 2,0 kg

Amostrar no minimo 12 (doze) plantas, excluindo aquelas que se encontram nas extremidades (bordadura).
Retirar folhas de no minimo 2 (dois) niveis de altura, inclusive aquelas que nao estiverem expostas.
Selecionar amostras grandes e pequenas, mas ndo tdo pequenos ou danificados que ndo possam ser
comercializados (exceto quando estiver coletando amostras verdes para o Estudo de dissipacao).

b) Preparacdo das amostras para analise Cortar as folhas. Homogeneizar em equipamento adequado
contendo gelo seco. Analisar e expressar os residuos na amostra.

2.10. Grupo: Vegetais folhosos (exceto o grupo das brassicas)

Exemplos: almeirdo, ricula, chicoria, espinafre, agrido, alface e outros vegetais com folhas pequenas
utilizados em salada

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
12 unidades 12 unidades
“Cabecas”
min. 1,0 kg min. 1,0 kg
Folhas min. 1,0 kg min. 1,0 kg

Amostrar no minimo 12 (doze) plantas, excluindo aquelas que se encontram nas extremidades (bordadura).
Retirar folhas de no minimo 2 (dois) niveis de altura, inclusive aquelas que nao estiverem expostas.
Remover e descartar, no campo, as raizes e folhas soltas, decompostas ou mirradas, para obtencdo das
amostras. Selecionar amostras grandes e pequenas, mas nao tdo pequenos ou danificados que nao
possam ser comercializados (exceto quando estiver coletando amostras verdes para o Estudo de
dissipacéao).

b) Preparacdo das amostras para analise:
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Cortar as folhas/cabe¢cas. Homogeneizar em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e
expressar os residuos na amostra.

2.11. Grupo: Vegetais em forma de talos ou pedunculos - Tipo 1
Exemplos: aipo, aspargo

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
12 unidades 12 unidades
Caules
min. 1,0 kg min. 2,0 kg

Amostrar no minimo 12 (doze) plantas, excluindo aquelas que se encontram nas extremidades (bordadura).
Selecionar amostras grandes e pequenas, mas ndo tdo pequenos ou danificados que ndo possam ser
comercializados (exceto quando estiver coletando amostras verdes para o Estudo de dissipacao).

b) Preparacdo das amostras para analise:

Cortar os caules. Homogeneizar em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar 0s
residuos na amostra.

2.12. Grupo: Vegetais em forma de talos ou pedunculos - Tipo 3
Exemplos: alcachofra

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
) 12 unidades 12 unidades
Inflorescéncia
min. 1,0 kg -

Amostrar no minimo 12 (doze) plantas, excluindo aquelas que se encontram nas extremidades (bordadura).
Separar as inflorescéncias do resto da planta. Selecionar amostras grandes e pequenas, mas nao tao
pequenos ou danificados que ndo possam ser comercializados (exceto quando estiver coletando amostras
verdes para o Estudo de dissipacao).

b) Preparacdo das amostras para analise:

Cortar as inflorescéncias. Homogeneizar em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e
expressar os residuos na amostra.

2.13. Grupo: Vegetais do grupo das vagens e feijdes (leguminosas)
Exemplos: broto de feijdo, feijdo, ervilha, lentilhas, tremoco, grao de bico

a) Procedimento de coleta de amostras:

) Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
Brotos min. 0,5 kg -
o 24 unidades 24 unidades
Vagens inteiras

min. 1,0 kg min. 1,0 kg
Sementes min. 1,0 kg min. 1,0 kg

Coletar amostras de todas as partes da parcela, excluindo aquelas que se encontram nas extremidades
(bordadura). Para vagens e sementes coletar amostras de todas as partes da planta, inclusive aquelas que
nao estiverem expostas. Selecionar amostras grandes e pequenas, mas nao tdo pequenas ou danificadas
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gue ndo possam ser comercializadas (exceto quando estiver coletando amostras verdes para o Estudo de
dissipac¢ao).

b) Preparacdo das amostras para andlise:

Remover e descartar restos de pedunculos. Homogeneizar em equipamento adequado contendo gelo seco.
Analisar e expressar 0s residuos na amostra.

2.14. Grupo: Vegetais frutiferos (pele comestivel) - Tipo 1
Exemplos: berinjela, quiabo

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
) 12 unidades 12 unidades
Inflorescéncia
min. 0,5 kg min. 1,0 kg

Amostrar no minimo 12 (doze) plantas, excluindo aquelas que se encontram nas extremidades (bordadura).
Selecionar amostras grandes e pequenas, mas ndo tao pequenas ou danificadas que ndo possam ser
comercializadas (exceto quando estiver coletando amostras verdes para o Estudo de dissipacao).

b) Preparacdo das amostras para andlise:

Remover e descartar restos de pedunculos. Homogeneizar em equipamento adequado contendo gelo seco.
Analisar e expressar 0s residuos na amostra.

2.15. Grupo: Vegetais frutiferos (pele comestivel) - Tipo 2
Exemplos: pepinos, abobrinha

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
12 unidades 12 unidades
Fruto
min. 0,5 kg min. 2,0 kg

Amostrar no minimo 12 (doze) plantas, excluindo aquelas que se encontram nas extremidades (bordadura).
Selecionar amostras grandes e pequenas, mas ndo tao pequenos ou danificados que ndo possam ser
comercializados (exceto quando estiver coletando amostras verdes para o Estudo de dissipacao).

b) Preparacdo das amostras para andlise:

Remover e descartar restos de pedunculos. Homogeneizar em equipamento adequado contendo gelo seco.
Analisar e expressar os residuos na amostra.

2.16. Grupo: Vegetais frutiferos (pele comestivel) - Tipo 3
Exemplos: piment&o, tomate

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
12 - 24 unidades 12 - 24 unidades
Fruto
min. 0,5 kg min. 2,0 kg

Amostrar no minimo 12 (doze) plantas, excluindo aquelas que se encontram nas extremidades (bordadura).
Coletar 24 (vinte e quatro) frutos de variedades pequenas ou 12 (doze) frutos de variedades grandes,
inclusive aquelas que ndo estiverem expostos. Selecionar amostras grandes e pequenas, mas nao tao
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pequenos ou danificados que ndo possam ser comercializados (exceto quando estiver coletando amostras
verdes para o Estudo de dissipacao).

b) Preparacdo das amostras para andlise:

Remover e descartar restos de pedunculos do fruto. Homogeneizar em equipamento adequado contendo
gelo seco. Analisar e expressar os residuos na amostra.

2.17. Grupo: Vegetais frutiferos (pele ndo comestivel)
Exemplos: meldes, abéboras, morangas, melanciast

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
12 unidades 12 unidades
Frutos
min. 1,0 kg min. 2,0 kg

1 No caso em que uma amostra constituida por 12 unidades ultrapasse 5 kg o tamanho da amostra pode ser
reduzido para 5 unidades. Amostrar no minimo 12 (doze) plantas, excluindo aquelas que se encontram nas
extremidades (bordadura). Selecionar amostras grandes e pequenas, mas ndo tdo pequenos ou danificados
gue ndo possam ser comercializados (exceto quando estiver coletando amostras verdes para o Estudo de
dissipac¢ao).

b) Preparacdo das amostras para andlise:

Cortar os frutos ao meio, no sentido longitudinal e transversal, de modo a repartir cada um em quatro partes.
Juntar as partes opostas e homogeneizar em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e
expressar os residuos na amostra.

3. GRAMINEAS
3.1. Grupo: Cereais em graos (exceto arroz e milho)
Exemplos: aveia, centeio, cevada, sorgo, trigo

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
Espigas min. 1,0 kg -
Graos - min. 1,0 kg

Amostrar espigas no minimo em 12 (doze) pontos diferentes da parcela, excluindo as plantas que se
encontram nas extremidades (bordadura). As espigas maduras deverdo ser coletadas manualmente e
trilhadas manualmente ou mecanicamente (trilhadeira), para separar os grdos da palha. A palha devera ser
descartada no campo. Selecionar amostras grandes e pequenas, mas ndo tdo pequenas ou danificadas
(exceto quando estiver coletando amostras verdes para o Estudo de dissipa¢ao).

b) Preparacdo das amostras para andlise:

Homogeneizar em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar 0s residuos na
amostra.

3.2. Grupo: Cereal - arroz
Exemplos: arroz

a) Procedimento de coleta de amostras:
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) Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra

Verde Madura

Arroz em casca - 1,0 kg

Amostrar paniculas no minimo em 12 (doze) pontos diferentes da parcela, excluindo as plantas que se
encontram nas extremidades (bordadura). As paniculas deverdo ser coletadas manualmente e trilhadas
manualmente ou mecanicamente (trilhadeira), para separar os grdos da palha. A palha devera ser
descartada no campo. Selecionar amostras grandes e pequenas, mas ndo tdo pequenas ou danificadas
(exceto quando estiver coletando amostras para o Estudo de dissipa¢éo).

b) Preparacdo das amostras para andlise:

Homogeneizar em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar 0s residuos na
amostra.

3.3. Grupo: Cereal - milho
Exemplos: grdo de milho, milho verde

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
) 12 unidades
Espigas -
min. 2,0 kg
Graos - 1,0 kg

Amostrar espigas no minimo em 12 (doze) pontos diferentes da parcela, excluindo as plantas que se
encontram nas extremidades (bordadura). Coletar manualmente as espigas maduras e separar 0s graos,
descartando a palha no campo. Selecionar amostras grandes e pequenas, mas ndo tdo pequenas ou
danificadas (exceto quando estiver coletando amostras verdes para o Estudo de dissipac&o).

b) Preparacdo das amostras para andlise:
Congelar os graos/espigas e processa-los em equipamento adequado (homogeneizador).

b.1) Milho verde: Homogeneizar as espigas verdes, sem palha e sem cabelo, em equipamento adequado
contendo gelo seco.

Analisar e expressar os residuos com base na amostra.

b.2) Graos secos: Homogeneizar os graos secos em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e
expressar os residuos com base na amostra.

3.4. Grupo: Cana-de-agucar
Exemplo: cana-de-agulcar

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
12 unidades 12 unidades
Colmos
min.2,0 kg min.2,0 kg

Coletar canas inteiras no minimo em 12 (doze) pontos diferentes da parcela, excluindo as plantas que se
encontram nas extremidades (bordadura). Separar colmos (aproximadamente 20 cm [vinte centimetros]) de
todas as partes da cana. Selecionar amostras grandes e pequenas, mas nao tao pequenas ou danificadas
(exceto quando estiver coletando amostras verdes para o Estudo de dissipac¢do).

24



Agrolegis — Acompanhamento de Novas Legislacoes

Federal

b) Preparacdo das amostras para andlise:

Cortar os colmos. Homogeneizar em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar 0s
residuos na amostra.

4. SEMENTES
4.1. Grupo: Sementes de oleaginosas - Tipo 1
Exemplos: algodéo, canola, gergelim, girassol, colza

a) Procedimento de coleta de amostras

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
Sementes pequenas min. 0,5 kg min. 0,5 kg
Sementes grandes 1,0 kg 1,0 kg

Coletar amostras no minimo em 12 (doze) pontos diferentes da parcela, excluindo as plantas que se
encontram nas extremidades (bordadura). Selecionar amostras grandes e pequenas, mas nao tao
pequenas ou danificadas (exceto quando estiver coletando amostras verdes para o Estudo de dissipacao).

a.l) Algoddo: coletar amostras de capulhos maduros (sementes e fibras). As sementes devem ser
separadas somente através de processo mecanico (descarogadeira). Nunca utilize processo quimico (acido
sulfdrico) ou térmico (queima).

a.2) Girassol: coletar um minimo de 12 inflorescéncias. Separar os aquénios.
b) Preparacdo das amostras para andlise:

Homogeneizar em equipamento adequado contendo gelo seco. (Para algodao retirar o linter antes da
andlise). Analisar e expressar 0s residuos na amostra.

4.2. Grupo: Semente de oleaginosa - tipo 2
Exemplos: amendoim, soja

a) Procedimento de coleta de amostras:

_ Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra

Verde Madura

Sementes 1,0 kg 1,0 kg

Coletar amostras no minimo em 12 (doze) pontos diferentes da parcela, excluindo as plantas que se
encontram nas extremidades (bordadura). As sementes devem ser separadas das vagens manualmente ou
com o auxilio de uma trilhadeira. Selecionar amostras grandes e pequenas, mas ndo tdo pequenas ou
danificadas (exceto quando estiver coletando amostras verdes para o Estudo de dissipacdo).

b) Preparacdo das amostras para andlise:

Homogeneizar em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar os residuos na
amostra.

4.3. Grupo: Café
Exemplo: café

a) Procedimento de coleta de amostras:

_ Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra

Verde Madura

Graos - 1,0 kg
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Coletar cerejas de café no minimo em 4 (quatro) plantas, de maneira a refletir a pratica usual, excluindo as
plantas que se encontram nas extremidades (bordadura). As cerejas de café devem ser secas (em
condi¢cdes ambiente) e despolpadas de forma a refletir a pratica comum de campo. Selecionar amostras
grandes e pequenas, mas ndo tdo pequenas ou danificadas (exceto quando estiver coletando amostras
verdes para o Estudo de dissipacao).

b) Preparacdo das amostras para andlise:

Homogeneizar em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar 0s residuos na
amostra.

4.4. Grupo: Cacau
Exemplo: cacau

a) Procedimento de coleta de amostras

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
Frutos - 2,0-5,0kg
Améndoas fermentadas - 1,0 kg

Coletar frutos de cacau no minimo em 4 (quatro) plantas, de maneira a refletir a pratica usual, excluindo as
plantas que se encontram nas extremidades (bordadura). Abrir os frutos maduros imediatamente apoés
coleta, remover as améndoas, descartar o resto do fruto e fermentar as améndoas de modo a refletir a
pratica normal de campo. Selecionar amostras grandes e pequenas, mas ndo tao pequenas ou danificadas
(exceto quando estiver coletando amostras verdes para o Estudo de dissipac¢ao).

b) Preparagdo das amostras para analise Homogeneizar em equipamento adequado contendo gelo seco.
Analisar e expressar 0s residuos na amostra.

5. ERVAS E TEMPEROS, CHA
5.1. Grupo: Temperos, ervas e plantas medicinais
Exemplos: salsa, tomilho

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
Brotos! 0,5 kg 0,5 kg
Folhas 0,5 kg 0,5 kg
Flor 0,5 kg 0,5 kg
Talos 0,5 kg 0,5 kg
Raizes 0,5 kg 0,5 kg

1 Plantas sem raizes.

Coletar amostras no minimo em 12 (doze) pontos diferentes da parcela, excluindo as plantas que se
encontram nas extremidades (bordadura). Selecionar amostras grandes e pequenas, mas ndo tao
pequenas ou danificadas (exceto quando estiver coletando amostras verdes para o Estudo de dissipacéo).

b) Preparacdo das amostras para andlise:

Usar apenas as partes das plantas que séo representativas para consumo. Homogeneizar em equipamento
adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar 0s residuos na amostra.

5.2. Grupo: Cha
Exemplos: chas (diversas plantas, normalmente secas, utilizadas como bebidas obtidas pela infus&o)

a) Procedimento de coleta de amostras:
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) Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra

Verde Madura

Folhas secas - 0,2 kg

Coletar amostras no minimo em 12 (doze) pontos diferentes da parcela, excluindo as plantas que se
encontram nas extremidades (bordadura). Normalmente, ndo se requer produto recém colhido para analise.
Secar as folhas de modo a refletir a praticas usuais. Selecionar amostras grandes e pequenas, mas nao tdo
pequenas ou danificadas (exceto quando estiver coletando amostras verdes para o Estudo de dissipacéo).

b) Preparacdo das amostras para andlise:

Homogeneizar em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar os residuos na
amostra.

5.3. Grupo: Lupulo
Exemplo: lGpulo

a) Procedimento de coleta de amostras:

) Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra

Verde Madura

Cones 0,5 kg 2,0 kg

Coletar cones (frutos contendo resina) de no minimo 4 (quatro) plantas, pontos diferentes da parcela,
excluindo as plantas que se encontram nas extremidades (bordadura). Selecionar cones de todas as partes
da planta (superior, mediana e inferior), inclusive aqueles expostos e protegidos pelas folhagens. Os cones
verdes devem ser secos num secador de lipulo (forno de secagem). Selecionar amostras grandes e
pequenas, mas ndo tdo pequenas ou danificadas (exceto quando estiver coletando amostras verdes para o
Estudo de dissipacao).

b) Preparacdo das amostras para andlise:

Homogeneizar em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar 0s residuos na
amostra.

6. TABACO
6.1. Grupo: Tabaco
Exemplo: tabaco

a) Procedimento de coleta de amostras:

) Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra

Verde Madura

Folhas - 0,5 kg

Coletar amostras no minimo em 12 (doze) pontos diferentes da parcela, excluindo as plantas que se
encontram nas extremidades (bordadura). E necessario secar as folhas e produzir tabaco curado das folhas
secas de acordo com as praticas usuais. Selecionar amostras grandes e pequenas, mas ndo tao pequenas
ou danificadas (exceto quando estiver coletando amostras para o Estudo de dissipac¢éo).

b) Preparacdo das amostras para andlise:

Homogeneizar em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar os residuos na
amostra.

7. PASTAGEM
7.1 Grupo: Pastagem (alimento animal)
Exemplo: gramineas

a) Procedimento de coleta de amostras:
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) Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra

Verde Madura

Planta inteira 1,0 kg 0,5 kg

Coletar com foice (ou similar) vegetacdo na época normal de pastagem ou ensilagem (geralmente 5 cm
(cinco centimetros) acima do solo) de no minimo em 12 (doze) pontos diferentes da parcela, excluindo as
plantas que se encontram nas extremidades (bordadura). Registrar a altura da planta na coleta e tomar
cuidado especial para prevenir contaminacéo proveniente do solo.

b) Preparacdo das amostras para andlise:

Homogeneizar em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar 0s residuos na
amostra.

8. COGUMELO
8.1. Grupo: Cogumelo
Exemplo: cogumelos

a) Procedimento de coleta de amostras:

Tamanho minimo de amostra
Material de Amostra
Verde Madura
12 unidades 12 unidades
Cogumelo
min. 0,5 kg min. 0,5 kg

Coletar cogumelos de todas as partes da cama de cultivo e separar a parte comestivel.
b) Preparacdo das amostras para andlise:

Homogeneizar em equipamento adequado contendo gelo seco. Analisar e expressar 0s residuos na
amostra.
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ANEXO I

CATEGORIAS DE CULTURAS PARA EFEITOS DE EXTRAPOLAGCAO PARA ESTABILIDADE DE
RESIDUOS DE PESTICIDAS NAS CULTURAS ARMAZENADAS

Categoria da Cultura

Cultura*

Cultura tipica re presentativa

Alto conteudo de agua

Pomaceas
Frutas com carogo
Vegetais de bulbos

Frutificacdo
legumes/cucurbitaceas

Brassicas

Vegetais folhosos e ervas frescas
Caules e vegetais caule
Legumes frescos
Tubérculos

Cana de agucar
Cogumelo

Oleaginosas

Azeitonas

Abacate

Lapulo

Cacau

Gréos de café

Especiarias

Maca, pera
Damasco, cereja, péssego
Cebola

Tomate, piment&o, pepino, meldo,
melancia

Couve-flor, couve de Bruxelas,
couve, repolho

Alho-poro, salséo, aspargo,
tabaco

Ervilha em fava, gréo de bico,
feijdo em fava

Alto contelido de 6leo

Frutos de casca dura

Noz, aveld, castanha

Colza, girassol, algodao, soja,
amendoim

Alto contelido de amido

Grao de cereal
Tubérculos

Raizes

Trigo, centeio, cevada, arroz e
aveia

Beterraba (tubérculo), cenoura

Batata, batata doce, inhame,
carda, mandioca

Alto contelido acido

Frutas citricas
Frutas pequenas
Groselhas

Uvas

Kiwis

Abacaxi
Ruibarbo

Lim&o, mandarina, tangerina,
laranja

Morango, amora, framboesa

* A lista de culturas acima ndo é uma lista exaustiva de matrizes, porém outras culturas podem ser
utilizadas. (No caso de utilizagdo da extrapolacdo, devera haver um exercicio de pré-julgamento de
representatividade da cultura que se quer utilizar). Consultas poderéo ser feitas as autoridades reguladoras
para aconselhamento sobre o uso de outras culturas.
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ANEXO Il

CRITERIOS PARA EXPRESSAR OS RESIDUOS

Valor do residuo (Y) Forma de reportar
Y<LOD <LOQ
LOD< Y <LOQ <LOQ
Y>LOQ Y

LOD - representar o valor numérico do Limite de Deteccéo.

LOQ - representar o valor numérico do Limite de Quantificacao.

ANEXO IV

CRITERIOS PARA DEFINICAO DO LIMITE DE QUANTIFICACAO (LOQ)

LMR proposto ou estabelecido

Méaximo valor para o LOQ*

mg/kg mg/kg
LMR > 1 LMR X 0,1
0,1<LMR <1 0,1
0,02<LMR<0,1 LMR x 0,5
0,01 <LMR < 0,02 0,01

*Se 0 LOQ n&o atender aos critérios acima, devera ser apresentada justificativa técnica que sera julgada

pela autoridade reguladora.

ANEXO V
RECUPERACAO DO ANALITO

. Média Global CV Global
Concentragdo | Concentragdo | Recupe- Média das das ] o das
adicionada Encontrada racdo | Recuperagdes ~ Desvio | Coeficiente | Recupe-
Recuperacdes | padrao | de variagao racoes
(mg/kg) (mg/kg) (%) (%) %)
(%)
F1
F2

F1- Limite minimo de fortificacdo (LOQ)

F2 - Limite maximo de fortificacdo
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ANEXO VI

RESULTADO DO ANALITO

Localidade Amostra Dos-e do 1A Dias apés o Resultado
(Unidade) tratamento (mg/kg)
Testemunha - N Y1
Identificag&o Z X v
¢
Z - Dose

X - Nimero de dias
Y1- Concentragdo na amostra testemunha analisada (<LOQ ou até 30% acima do LOQ)
Y2- Concentracdo na amostra tratada (se o resultado for inferior ao LOQ colocar <LOQ)

Obs: Em LOQ colocar o valor numérico inferior ao qual o método foi validado.
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